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Horno de convección eléctrico

     Instrucciones de operación

(Modelo：PS-104)
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Estimados amigos clientes:
¡¡ gracias por comprar un horno convectivo eléctrico! Para aprovechar al máximo las funciones de este producto y minimizar las pérdidas y daños innecesarios, lea cuidadosamente este manual y guardelo para futuras referencias.

	！ Aviso
1. Cualquier modificación, instalación, ajuste, reparación o mantenimiento inadecuado puede causar daños materiales o víctimas, y cualquier ajuste o mantenimiento debe ponerse en contacto con el proveedor y ser realizado por profesionales capacitados.
2. Por su seguridad, no almacene ni use gases, líquidos o artículos inflamables y explosivos cerca del producto.

3. Las personas débiles, lentas o con defectos mentales, incluidos los niños, no deben operar este equipo a menos que tengan orientación de Seguridad o asistencia de un tutor.

4. Los niños deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con este aparato eléctrico.

5. Siga cuidadosamente las instrucciones de operación. Si la máquina es utilizada por otros, proporcione la guía a otros juntos.

6. No se almacenarán gases, líquidos o mercancías explosivos u otros gases inflamables cerca del lugar de trabajo.

7. Si los electrodomésticos están cerca de paredes, tabiques, equipos de cocina, paneles decorativos, etc., se recomienda utilizar equipos e instalaciones de materiales no combustibles o cubrirlos con materiales aislantes no combustibles adecuados. Y preste mucha atención a las regulaciones de Seguridad contra incendios.

8. ¡La carcasa de la máquina debe estar fundamentada para garantizar la seguridad, ¡ gracias por su cooperación!



1. Introducción funcional y diagrama estructural
1.1 Introducción a la función
El horno eléctrico convectivo PS - 104 fue desarrollado cuidadosamente por los técnicos de nuestra fábrica aprovechando las ventajas de productos similares en el país y en el extranjero. Tiene las ventajas de estilo de moda, estructura razonable, operación conveniente, fuselaje de acero inoxidable completo, duradero y fácil mantenimiento. El horno tiene un sistema de circulación de aire caliente, y la convección de temperatura durante la cocción hace que los alimentos se calienten uniformemente; La configuración de 120 minutos hace que la cocina sea más conveniente y eficiente; La función de calentamiento de la parte superior del horno hace que la superficie del alimento se procese en amarillo dorado; La función combinada de flujo y humedad permite cocinar con los mejores resultados. Por lo tanto, el horno es el dispositivo ideal para hornear todo el pan fresco y congelado, la harina, los productos cárnicos y cocinar todos los alimentos grasosos.

1.2 Diagrama esquemático de la estructura
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Figura 1: PS-104               

1——Cuerpo del horno    2——Control de tiempo   3——Botón de alimentación
4——Interruptor de vapor  5——Lámpara de vapor      
6——Termostato de calefacción superior            
7——Luz de calentamiento superior

8——Indicador de temperatura  
9——Termostato

2. Principios eléctricos y parámetros básicos
2.1 Principios eléctricos
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ST1 ST2——Termostato   [image: image5.png]


 ——Ventilador eléctrico  
PT——Cronómetro      [image: image6.png]


—— Límite de temperatura    
EH1 EH2 EH3——Tubo de calentador
HL1~HL4——Luz indicadora  S——Microswitch

 HL——Iluminación interior
     YV——Válvula solenoide
 Funciones clave del producto
· función de circulación de aire caliente

· función de control de tiempo

· función de calentamiento superior
· función de vapor
2.2 Parámetros básicos
	Modelo
	PS-104

	Nombre
	Horno de convección eléctrica con función de vapor

	Tensión (V)
	220－230 V

	Potencia
	Calentamiento superior: 2kw

Ciclo de aire caliente: 2,2 kW

	Frecuencia
	50-60HZ

	Tamaño (mm)
	590×580×570 

	Rango de temperatura (cámara) ( ℃)
	50-300 ℃

	Rango de temperatura (calentamiento superior) ( ℃)
	50-300 ℃

	Rango de cronómetro
	0-120 minutos


Aviso

3.1. Transporte y almacenamiento
Durante el transporte, el producto debe colocarse cuidadosamente para evitar vibraciones graves; El horno empaquetado no debe almacenarse al aire libre durante mucho tiempo, debe colocarse en un lugar de almacenamiento de gas bien ventilado y no corrosivo, y no debe invertirse. Medidas a prueba de lluvia durante el almacenamiento temporal

3.2 Instalación y precauciones

Instalación
1.  Todos los equipos de alimentación y cableado de circuitos deben ser instalados por personal eléctrico calificado de acuerdo con las normas de Seguridad.
2. Compruebe la posición de instalación.

3. Verifique la conexión eléctrica antes de la instalación y si necesita conectarse de acuerdo con las instrucciones.
4.  Almohadilla de Goma para los pies

· No use este producto sin pies de Goma instalados.

· Instale los pies de Goma debajo del soporte del horno.
5. Requisitos de ubicación de instalación

· El producto debe colocarse en un lugar sólido de acuerdo con las instrucciones.
· Coloque su producto en un lugar fácil de conectar los cables eléctricos y fácil de mantener normalmente.
· Mantenga una distancia de 10 centímetros de las paredes o obstáculos.

· Todos los hornos deben colocarse sobre una mesa sólida o sobre un dispositivo de bastidor.
· Si el producto se coloca en la pared, Manténgase alejado de los materiales inflamables. 
· Instale su producto en un ambiente bien ventilado y bien equipado con equipos de extinción de incendios.
5. Retire la película plástica de la superficie del producto antes de usarlo.
6. Conexiones eléctricas  

· La conexión del cable de alimentación debe cumplir con las normas locales de Seguridad eléctrica. 
· Antes de conectarse, verifique si el voltaje y la frecuencia cumplen con los parámetros requeridos en la placa de identificación del producto.
· El interruptor bipolar debe instalarse entre el producto y el cable de alimentación. Cuando la máquina está funcionando a carga, el error de voltaje no supera ± 10%.
7. Conexión del cable de alimentación   

· Coloque firmemente el cable con un destornillador adecuado.
8. Conexión de entrada de agua
· Utilice la tubería de entrada de agua para conectar el grifo a la entrada de la válvula electromagnética en la parte trasera de la Caja y agregue un filtro en el extremo de instalación de la tubería de agua para evitar que la válvula electromagnética se bloquee.

9. El exceso de vapor se descargará del tubo de escape en la parte posterior del horno.
Aviso
· Este producto debe estar conectado a tierra de manera segura antes de su uso.

· Al conectar el cable de alimentación, siga la imagen: inserte el puente de cobre y el cable de alimentación debajo del tornillo y apriete cuidadosamente el cable de alimentación para que el puente de cobre esté firmemente apoyado en el cable de alimentación.

· Si la conexión no es adecuada, puede causar que el conector se caliente y queme el cable de alimentación.

· El voltaje de alimentación de este dispositivo debe ser consistente con el voltaje de alimentación en la tarjeta del producto.
· La parte posterior del horno está equipada con tornillos de tierra, y el cable de cobre no debe ser inferior a 1,5 m. ㎡, Y debe estar conectado a tierra de manera segura de acuerdo con los requisitos de Seguridad locales.
· Después de la instalación, se debe comprobar si todos los cables tienen terminales sueltas, si el voltaje es normal y si la conexión a tierra es segura.

· El cableado fijo del equipo debe conectarse a todos los interruptores de aislamiento polar de acuerdo con las reglas de cableado. Debe haber al menos una distancia de contacto de 3 mm en cada interruptor polar y se recomienda instalar un interruptor de protección contra fugas. Para facilitar la operación, no apile cosas frente al interruptor.

· No almacene ningún artículo inflamable cerca del lugar de instalación. Durante la instalación, asegúrese de que la temperatura ambiente sea inferior a 45 ° C y la humedad relativa sea inferior al 85%.

Nota especial
1. No es adecuado para uso doméstico. Este producto es una máquina comercial operada por chefs entrenados.
2. No agite ni incline el horno durante la operación.

3. No desmontar y modificar el producto, de lo contrario puede causar accidentes graves.

4.  No abra la carcasa del producto. La Caja eléctrica está equipada con un circuito de alta tensión. Quitar la carcasa puede causar una descarga eléctrica.

5.  Asegúrese de desconectar el enchufe y cortar la fuente de alimentación antes de limpiar.
6.  No use una máquina de limpieza con chorro de agua para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

7.  No golpees el horno, no apiles las cosas por encima del horno.

8.  No toque el horno durante la operación, ya que puede causar quemaduras en la piel.

9.  Desconecte la fuente de alimentación lo antes posible al trueno para no dañar el producto.

10.  No coloque ningún objeto duro y afilado en el panel de control.

11. Solo para la panadería de alimentos y no para otros fines.

12. Por favor, apague el interruptor después del trabajo.

13.  Si el cable de alimentación está dañado, debe reemplazarse por un cable especial comprado al fabricante original o al Departamento de mantenimiento.
4. Instrucciones de operación
1. Antes de usarlo, verifique que la fuente de alimentación está instalada correctamente para asegurarse de que el voltaje de la fuente de alimentación es consistente con el voltaje del horno.
2. La temperatura de funcionamiento del horno está entre 20 y 300 grados celsius.

3. Al cocinar, mantenga una brecha de 4 centímetros entre los platos internos de alimentos y no los llene demasiado para garantizar una buena circulación de aire caliente.
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Luz del cronómetro
· Operación de control de tiempo (interruptor de alimentación)
· Girar el cronómetro en el sentido de las agujas del reloj hasta el tiempo necesario (esta operación permite un movimiento continuo hasta alcanzar un máximo de 120 minutos). Se encenderán las luces del cronómetro y de la Sala mágica, y el horno entrará en el modo de cronometraje.

· Durante el tiempo, el cronómetro se restablecerá en sentido contrario a las agujas del reloj. Cuando termine el tiempo de cocción, el cronómetro volverá a cero y la fuente de alimentación se cortará automáticamente. Al mismo tiempo, el timbre sonó durante 5 segundos y la luz del cronómetro se apagó.

· Preestablecer el tiempo de cocción en función de la cantidad de alimentos. En general, más comida significa más tiempo para hornear.
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Luz de calentamiento superior
5. Operación de calentamiento superior

· La operación de calentamiento superior está controlada simultáneamente por el termostato de calentamiento superior y el cronómetro.

· Gire la perilla del cronómetro en el sentido de las agujas del reloj para establecer el tiempo necesario.

· Gire la perilla de temperatura en el sentido de las agujas del reloj a la temperatura deseada y la luz de calentamiento se encenderá.

(rango de temperatura establecido de 0 a 300 grados celsius)
· Una vez que el horno alcance la temperatura preestablecida, la luz de calentamiento se apagará. el tubo de calefacción dejará de calentarse. Cuando la temperatura está por debajo de la temperatura preestablecida, la luz de calentamiento se enciende y el termostato enciende automáticamente la fuente de alimentación. Este ciclo se repite constantemente.
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Indicador de temperatura
6. Operación de circulación de aire caliente

· La operación de circulación de aire caliente se controla simultáneamente por el control de temperatura y el cronómetro (en este momento, el termostato de calefacción superior debe establecerse en cero).

· Gire la perilla del cronómetro en el sentido de las agujas del reloj para establecer el tiempo necesario. (el rango de tiempo está entre 0 y 120 minutos).
· Gire la perilla del termostato de circulación de aire caliente en el sentido de las agujas del reloj, establezca la temperatura necesaria, y luego la luz de temperatura se encenderá (el rango de temperatura está entre 0 y 300 grados celsius).
· Una vez que el horno alcance la temperatura preestablecida, la luz de calentamiento se apagará. el tubo de calefacción dejará de calentarse. Cuando la temperatura está por debajo de la temperatura preestablecida, la luz de calentamiento se enciende y el termostato enciende automáticamente la fuente de alimentación. Este ciclo se repite constantemente.
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Lámpara de vapor
7. Operación de la unidad de vapor
· El dispositivo de pulverización (con función de vapor) funciona con el dispositivo de circulación de aire caliente. El spray se convierte en vapor de agua en el horno.
· La función de vapor solo funciona cuando la temperatura en el horno es de al menos 120 ° c o más.
· Presione el interruptor de niebla de vapor, la luz de pulverización se enciende y el agua comienza a rociarse en la cámara, golpeando el tubo de calefacción a través del ventilador para producir vapor caliente.

· La cantidad de vapor producida depende del tiempo en que se presiona el interruptor de vapor. No presione durante más de 5 segundos.

· La cantidad de vapor necesaria depende del tipo y cantidad de alimentos horneados y se puede controlar.

Nota: el dispositivo de pulverización se utiliza con un cronómetro y un dispositivo de circulación de aire caliente.
5. Inspección diaria, limpieza y mantenimiento
5.1 Inspección diaria
· Siempre se realizan inspecciones de rutina. Siempre revise el producto para evitar accidentes graves causados es es por fallas del producto.
· Deje de usar cuando el circuito o la máquina falla.
· Preste atención a comprobar el Estado de la máquina antes y después del uso diario.
· Compruebe si la máquina está colocada verticalmente y no incline la máquina. 

· Compruebe si el panel de control está dañado antes de usarlo.
· Compruebe si hay envejecimiento, grietas o líneas rotas.
· Compruebe si hay olores, olores o ruido de vibración. 

· Compruebe si la temperatura está dentro del rango de control, si hay fugas y si la fuente de alimentación es normal.

5.2.  Limpieza y mantenimiento
· Corte la fuente de alimentación antes de reparar. Asegúrese de que el horno se enfríe al limpiar.
· Limpiar regularmente los residuos de aceite y alimentos en el horno y mantener el interior del horno y la estufa limpia. No use detergentes ácidos.
· Retire el bastidor o la bandeja de la Cámara y limpie con agua y detergente no ácido. Primero limpie la cámara con un paño seco y luego limpie con un paño húmedo.
· No use un chorro de agua para limpiar la Cámara para evitar que la penetración de agua dañe la Caja eléctrica. Evitar accidentes de descarga eléctrica.

· Lubricar la barra de la puerta al menos una vez al año para mantener el funcionamiento normal.
· El horno debe ser probado regularmente por profesionales y técnicos experimentados. (recomendado al menos una vez al mes).
· Después de cada uso, apague el interruptor de alimentación.
· Cuando esté desactivado durante mucho tiempo, debe limpiar el horno y almacenarlo en un almacén bien ventilado y sin gas corrosivo.

6. Fallas y soluciones
6.1 Fallas y soluciones
	Fallas
	Inspecciones y soluciones 

	Fusión de fusibles
	Reemplazar el fusible

	No hay vapor en la Cámara
	1. Si la entrada de la tubería de agua está desconectada
2. Si el grifo está abierto
3. Si la válvula solenoide está dañada


	Inmediatamente después de encender la fuente de alimentación, el horno se apagó.
	1. Si el interruptor de alimentación coincide

	After the oven is energized, the other functions have no electricity
	1. Después de que el horno está encendido, otras funciones no tienen electricidad.
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